
Gemëschte Planchette 21,00€
Mëschung aus Charcuterien a Kéis vum Haus «Aux Fromages d’Or», hausgemaache Pickles [1, 3, 7, 10, 12]

Planchette mat Charcuterien 17,00€
Auswiel aus 4 Charcuterien, hausgemaache Pickles [1, 10, 12]

Planchette mat Kéis 16,00€
Auswiel aus 4 Kéiszorten vum Haus « Aux Fromages d’Or » [1]

Bierknacker 3,00€
Pro Stéck

Croque Méchel 9,50€
Mat Lëtzebuerger gekachten Ham an Emmental - zerwéiert bis 18:00 Auer [1, 7]

Z E R W É I E R T  V U  1 4 : 0 0  B I S  2 2 : 0 0  A U E R

Snacks

V U  M É I N D E S  B I S  F R E I D E S  V U N  0 8 : 0 0  A U E R  U N

Moiesiessen

Formule Marisca 8,50€
1 Viennoiserie no Choix
1 waarmt Gedrénks
1 Friichtejus

Formule Beim Méchel 11,50€
Brout
Gebeess, Botter, Ham, Kéis
1 waarmt Gedrénks
1 Friichtejus



Méindes
Mignon de Porc, Moschterzooss, Gromperekichelcher a Geméis

Mëttwoch
Suprême de Poulet, Champignons-Zooss a Gromperepüree

Donneschdes
Cocotte mat Lënsen a Geméis

Freides
Hoki aus Neuseeland, Paprika-Coulis, Räis a Geméis

V U  M É I N D E S  1 6 .  B I S  F R E I D E S  2 0 .  J U N I

F I R  1 3 , 5 0 €

Plats du Midi



M E N U
B I S T R O - B R A S S E R I E

ENTRÉEËN 
Kal Ierbsenzopp 11,00€
Crème Fraîche a Mënz  [7, 12]

Scampi mat Knuewelek 10,00€
Gebrode Scampi mat Botter a rosa Knuewelek [2, 7]

Mille-Feuille mat Chèvre-Betterav 13,00€
Zerwéiert mat waarmer Tomatenzooss a Pesto  [7, 12]

Krokette mat Ham 13,50€
5 Krokette mat Ham a Knueweleks-Mayonnaise  [3, 7, 12]

Zalot mat Poulet revisitée 13,50€
Sucrine, knusperege Poulet, Parmesan, Caesar-Zooss  
[1, 3, 4, 7, 10, 12]

Mille-feuille mat Tomaten 13,50€
Mozzarella, Tomatenzooss a Pesto  [7]

Feierstengszalot 11,00€
Traditionell Rëndfleesch-Zalot  [3, 9, 10, 12]

Tartare de Bœuf 11,00€
Handgeschnidde mat senge Kondimenter  [1, 3, 4, 7, 10, 12]

BÄILAGEN 
Geréischtert Gromperen 4,50€
Grenaille-Gromperen [12]

Fritten 4,50€
Frësch Fritten [1, 3, 7]

Cocotte mat Geméis 4,50€
Saisonaalt Geméis  [7]

Gréng Zalot [10] 4,00€

MOST WANTED 
Méchel Cordon Bleu 24,00€
Gefligel- Cordon bleu mat Emmental, Bäilag an Zooss no 
Choix [1, 3, 7, 12]

Méchel Burger Rustique 22,00€
Burgerbrout, Rëndfleesch-Patty, Bacon, Emmental, Bacon-
Mayonnaise, Bäilag no Choix  [1, 3, 5, 6, 7, 8, 10, 11, 12]

Vegetaresche Burger  20,50€
Burgerbrout, Mayonnaise mat Thai-Basilikum, Bäilag no 
Choix  [1, 3, 10, 11, 12]

Entrecôte 300g 33,00€
Lëtzebuerger Rëndfleesch, Bäilag an Zooss no Choix  [1, 7, 12]

Traditionell Paschtéit 22,50€
Bouchée à la Reine, Bäilag no Choix [1,3, 7, 9, 12]

Wiener Schnitzel 24,00€
Panéierte Kallefsschnitzel, Cranberry-Gebeess, Fritten, Zalot 
an Zitroun [1, 3, 7, 12]

Gegrillte Saumon 25,00€
Gegrillte Saumonsfilet, Sauce Vierge, Bäilag no Choix
 [4, 7, 8a, 12]

Kniddele mat Speck 22,00€
Zooss mat Ram a Speck [1, 3, 7, 12]

Geréischterte Choufleurs-Steak 19,50€
Ierbsepüree mat Mënz, Bäilag no Choix  [12]

Geréischtert Hong 26,00€
Mat sengem Jus, Bäilag no Choix  [1, 10, 11, 12]

Surf and Turf  29,50€
Rumpsteak-Tagliata, Crevetten, Knueweleksbotter, Fritten
 [1, 2, 3, 7]

Geréischtert Dorad 26,50€
Sauce Vierge, Bäilag no Choix  [4, 7, 8a, 12]



ZALOTEN A KAL PLATEN
Zalot mat Poulet revisitée 22,50€
Sucrine, knusperege Poulet, Parmesan, Caesar-Zooss
 [1, 3, 4, 7, 10, 12]

Zalot mat Scampi an Ananas 23,50€
Vinaigrette mat Mango a Mënz  [2, 4, 10, 12]

Mille-feuille mat Chèvre-Betterav 22,50€
Zerwéiert mat waarmer Tomatenzooss a Pesto [7, 12]

Feierstengszalot 20,50€
Traditionell Rëndfleeschzalot, Bäilag no Choix  [3, 9, 10, 12]

Tartare de Bœuf 21,00€
Handgeschnidde mat senge Kondimenter, Bäilag no Choix 
[1, 3, 4, 7, 10, 12]

Ham, Fritten an Zalot 23,50€
Lisanto réi Ham a Lëtzebuerger gekachten Ham  [1, 3, 7, 10, 12]

Mille-feuille mat Tomaten 19,80€
Mozzarella, Tomatenzooss a Pesto  [7]

ZOOSSEN
Champignonszooss [7, 12] 3,50€

Gréng Pefferzooss [7, 12] 3,50€

Provençale-Zooss [1, 12] 3,50€

Knueweleksbotter [7, 12] 3,50€

KANNER
All Plat gëtt mat engem Dessert zerwéiert:
Mini-Schockelasmousse, Mini-Dame Blanche,
Äppeltaart oder eng Bull Glace

Mini-Schnitzel 10,50€
Panéierte Kallefsschnitzel, Bäilag no Choix  [1, 3, 10]

Paschtéit fir Kanner 10,50€
Bouchée à la Reine, Bäilag no Choix  [1, 3, 7, 9, 12]

Mini-Kniddele mat Speck 10,50€
Zooss mat Ram a Speck  [1, 3, 7, 12]

DESSERTS
Taart vum Dag [1, 3, 7] 8,50€

Schockelasmousse [3, 7] 8,00€

Tiramisu [1, 3, 7, 12] 8,50€

Crème Brûlée [3, 7] 8,00€

Dame Blanche [3, 7, 8a] 9,50€

Café Glacé [1, 3, 7, 12] 8,50€

Glace oder Sorbet [3, 7] 3,00€

Café Gourmand 9,50€
Mini-Schockelasmousse, Muffin mat Karamell, Macaronen, 
Bull Glace an e waarmt Gedrénks

ALLERGENEN
[1] Käre mat Gluten [2] Crustacéen [3] Eeër [4] Fësch [5] Äerdnëss [6] Soja [7] Mëllech [8] Nëss [9] Zellerie [10] Moschter [11] Sesam 
[12] Sulfiten [13] Lupin [14] Mollusquen



APÉRITIF
Campari Spritz 12,50€

Campari  7,50-10,50€
Sec, Soda oder Orange

Cynar 7,50-10,50€
Sec, Soda, Tonic oder Orange

Kir Wäisswäin 7,50€

Porto Tonic 12,50€

Crodino Tonic 11,50€

Crémant Alice Hartmann 13,00€
Brut

Porto Graham’s rout oder wäiss 7,00€
Sec, Soda, Tonic oder Orange

Ricard - Pastis de Marseille 7,50€

Martini rout oder wäiss 7,00€

Cola Wäin 25 cl 5,00€ - 50 cl 9,00€

Lillet Wildberry 12,50€

St-Germain Spritz 13,50€

St-Germain, Crémant, Limettejus, Mënz

Apérol Spritz 12,00€
Aperol, Crémant, frësch Orange

Lëtz Spritz  14,00€
 100% Made in Luxembourg

Fiero Tonic  12,50€
Martini Fiero, Fever-Tree Tonic

Crodino 0% Alkohol 6,70€

Tanqueray 0% Alkohol 13,50€

SOFT DRINKS
Lodyss Spruddeleg 3,50€

Lodyss Liicht 25 cl 3,50€ - 50 cl 5,50€

Lodyss Platt 25 cl 3,50€ - 50 cl 5,50€

Coca-Cola oder Cola Zero 3,80€

Sprite 3,80€

Fuze Tea pêche 3,80€

Fanta 3,80€

Ice Tea Maison 6,00€

Bitter Lemon Royal Bliss 3,80€

Red Bull 5,50€

Minute Maid Jus 3,80€

Äerdbier, Multivitamin, Apel, Orange, Ananas, Tomat

Fever-Tree  5,00€
Ginger Ale, Ginger Beer, Indian Tonic, Mediterranean Tonic

VUM FAASS
Bofferding 25 cl 3,50€  50 cl 6,50€

Battin Gambrinus 30 cl 4,50€  50 cl 7,00€

Mc Chouffe 25 cl 4,80€  50 cl 9,00€

Béier vum Moment 30 cl 4,80€  50 cl 9,00€

Gedrénks



COCKTAILS
MAT ALKOHOL 

Mojito 12,00€

Piña Colada 13,00€

Caipirinha 12,00€

Cuba Libre 13,00€

Negroni 13,00€

Moscow Mule 13,00€

Bacardi Mule 13,00€

London Mule 13,00€

Long Island Iced Tea 17,00€

Caipiroska 12,00€

OUNI ALKOHOL

Fruity Mocktail 9,50€

Virgin Mojito 9,50€

Nadacolada 9,50€

LONGDRINKS & SHOTS 

Longdrink & Soft 11,00€

Longdrink & Redbull 12,00€

Shot 4,00€

Hunnegdrëpp 4,00€

AN DER FLÄSCH
LËTZEBUERG    33cl

Simon 0.0% 4,00€

Knuppert 4,00€

Ramborn Cider 7,50€

Battin Blanche 5,50€

Battin Fruitée 5,50€

DÄITSCHLAND    50cl

Erdinger Alkoholfrei  6,50€

USA      33cl

Crew Republic IPA 6,00€

MEXIKO     33cl

Corona 6,50€

BELSCH     33cl

Leffe Blonde 6,00€

Leffe Brune  6,00€

La Chouffe  6,50€

Picon  +2,00€



DIGESTIF
KLASSIKER    

Amaro Averna 8,00€

Amaretto Disaronno 8,00€

Limoncello Limoncetta 8,00€

Sambuca Ramazotti 8,00€

Baileys Irish Cream 8,00€

KRAIDER    

Buff 8,00€

Jägermeister 8,00€

Fernet Branca 8,00€

RUMM    

Zacado Sistema Solera 23 14,00€

Guatemala

Ron Diplomatico 13,00€

Guatemala

Bacardi Reserva Ocho 10,50€

WHISKY

Lagavulin 16y Islay 15,50€

Scotland 

Nikka From The Barrel  14,50€

Japan

Talisker 10y Isle of Skye 13,00€

Scotland

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey 10,50€

USA

Jameson 8,50€

Ireland

Bulleit Burbon 10,50€

BRANDY     

Cognac Martell VSOP 11,00€

Eau-de-Vie Zenner  10,00€

Mirabelle, Poire Williams, Quetsch, Framboise

Hunnegdrëpp Lilienhaff 8,00€

Grappa Nonnino Chardonnay 9,50€

Grappa Berta Valdavi 9,50€

Calvados 8,00€

WAARMT GEDRÉNKS
Waarme Schocki 4,70€

Espresso 3,40€

Espresso Macchiato 3,90€

Duebelten Espresso 4,40€

Kaffi 3,60€

Kaffi mat Mëllech 3,90€

Cappuccino 4,20€

Cappuccino mat Schlagsan 4,50€

Latte Macchiato 5,70€

Irish Coffee 10,00€

Waarme Schocki   9,00€

mat Amaretto oder Baileys

Téi vun TEE GSCHWENDNER 5,00€
Nepal Spirit, Earl Grey, Japan Sencha, rout Friichten, 
Kamill, Eisenkraut, Fenchel

Frësche Mënztéi 5,00€

Frëschen Ingwertéi mat Zitroun 5,00€



GINS
Bombay Sapphire Gin 15,00€
E Premium Gin mat frëschem a komplexen Aroma, zesummegesat aus 10 exotesche Planzen, déi an der 
ikonescher bloer Fläsch presentéiert ginn.

Gardener Gin  14,50€
E raffinéierten Gin, inspiréiert vun der Provence, mat frëschen Accenten aus Agrumen a mediterrane Kraider.

KI NO BI 15,00€
E japaneschen Gin, zu Kyoto distilléiert, dee lokal Zoutate wéi Yuzu, Sansho-Peffer a Gyokuro-Téi kombinéiert, fir 
eng eenzegaarteg Eleganz a Frëscht z’erzeegen.

Bulldog Gin 14,50€
E leckeren Engleschen Gin mat Mohn, Longane, Lotusblieder, Agrumen, Mandel, Lavendel a verschiddenen anere 
Planzen (insgesamt 12).

Opyos Dry Gin 15,50€
A klenge Quantitéite produzéiert, entsteet den Opyos Luxembourg Dry Gin aus enger Harmonie vun 8 lokale 
Produiten, vun Hand gepléckt a gemëscht mat 18 klassesche Planzen aus der Welt vum Gin.

Gin Mare  14,50€
E fabelhafte Spueneschen Gin inspiréiert vum Mëttelmier-Goût. den Gin Mare ass zesummegesat aus Planze wéi 
der Arbequina-Oliv, Rosmarin, Thymian, Basilikum a Mandarin.

Monkey 47 13,00€
En ongewéinlechen Gin aus dem Däitsche Schwarzwald, de Monkey 47 besteet aus enger eenzegaarteger Zoutat: 
der Cranberry. D’Zuel 47 kënnt vun der Unzuel u Planzen, déi dësen Gin zesummesetzen, an dem Alkoholgehalt 
vu 47%.

Monkey 47 Sloe Gin 10,50€
De klenge Brudder vum Monkey 47 ass de Sloe Gin, e Likör deen op Basis vum Gin aus dem Schwarzwald 
produzéiert gëtt. Mat Schwarzdorn gemautscht an 3 Méint Rou gëtt de Sloe Gin bei 29% Alkoholgehalt ofgefëllt. En 
ass beléift wéint senger erfrëschender a fruuchteger Nout.

Copperhead Gin 10,50€
De Copperhead Gin aus der Belsch gëtt op Basis vu 5 Planzen hirgestallt: Wakelter, Kardamom, Orangeschuel, 
Leinskraut a Koriander. Säin Numm staamt vum Här Copperhead, engem Alchemist op der Sich nom 
Liewenselixir, dee bei senge Recherchen dësen Gin erfonnt huet.

Gin Tonnar 16,00€
Kreativ an ouni Schicki-Micki - Opyos zesumme mam Serge Tonnar produzéieren en Gin mat enger schaarfer 
Nout, déi mat Sechuan-Peffer an Chili erstallt gëtt.



AM GLAS
Spruddeleg 

Bubbly 8,00€

Crémant Alice Hartmann brut 13,00€

Wäiss

Chardonnay Cabochon du Sud 6,50€

Pinot Gris Thill’s 7,00€

Riesling « Vogelsang » 8,00€

Schmit-Fohl

Rosé

Studio by Miraval 7,00€

Miraval, Côtes de Provence 11,00€

Rout

Primitivo ‘Punta Aquila’  9,00€

Côtes-du-Rhône, Saint Cosme 8,00€

Saint Cosme, France

Château Couronneau 7,00€
Bordeaux Supérieur Bio 2021, France

AN DER FLÄSCH
Spruddeleg

Bubbly 38,00€

Crémant Alice Hartmann brut 64,00€

Champagne Bouché & Fils 76,00€

Wäiss

Pinot Gris Wormer Wäibour 39,00€

Schmit-Fohl

Pinot Blanc ‘Vogelsang’ Bio 37,00€

Schmit-Fohl

Auxerrois « Goellebour » Bio 37,00€

Schmit-Fohl

Petite Fleur des Rochers  55,00€

« Chardonnay », Clos des Rochers

Riesling « Koeppchen » 45,00€

Wormeldange Mathes

Micro-Cosme 35,00€

Sauvignon/Viognier

Château Pauque « Fossiles »,  75,00€

Abi Duhr

Chardonnay Cabochon du Sud  32,00€

Pinot Gris Thill’s   33,00€

Riesling « Vogelsang » 38,00€
Schmit-Fohl

Wäin



Rosé

Bandol Château de Font-Vive   38,00€

Château la Tour de L’Evêque    45,00€

‘Cuvée Pétale De Rose’ 2021 Bio

Studio by Miraval 33,00€

Miraval, Côtes de Provence 52,00€

Rout

Pinot Noir SF Womer Wäibour  90,00€

Schmit-Fohl 2022

Château Beaubois ‘Harmonie’ 55,00€

Costieres de Nîmes, France

Châteauneuf-du-Pape  89,00€

‘Cuvée du Baron’ Château de Fortia, France 

Nadyr Syrah  42,00€
Tenuta Rapitalà, Sicile

Chianti Classico Riserva 63,00€
Banfi, Italie 

Allesverloren 46,00€

Cabernet Sauvignon, Afrique du sud 

Syrah Zevenwacht 45,00€

Afrique du sud

Malbec Luigi Bosca  55,00€

Mendoza, Argentine

22 Pies Crianza 45,00€

Rioja, Espagne

Symington « Prazo de Roriz »  42,00€

Douro, Portugal

Primitivo ‘Punta Aquila’  43,00€
Tenute Rubino, Italie

Côtes-du-Rhône, Saint Cosme 39,00€
France 

Château Couronneau 33,00€
Bordeaux Supérieur Bio 2021, France

Bergerac Château Conterie 32,00€
France

Wäin

Looss eis e Commentaire zu denger
Erfarung Beim Méchel

BEIMMECHEL

BEIMMECHEL


