
AMUSE-BOUCHES

Bruschetta 1a, 6, 7 			      9€  
Pain grillé, tomates marinées, basilic frais, ail et 
huile d’olive vierge toscane.

Toast aux anchois 1a, 4, 7 		   14€  
Ciabatta grillée, anchois de Cantabrie, beurre salé.

Toast aux sardines 1a, 4, 7 		   13€  
Ciabatta grillée, sardines portugaises, beurre salé.

Jambon de Teruel 1a, 12 	     12€ per 50g

Tranches fines de jambon de Teruel D.O.P.

Olives frites 1a, 3, 5			     8€  
Olives vertes de Grèce panées et croustillantes.

Olives		 			        6€  
Olives Losada marinées.

Légumes marinés 10, 12 	    6€  
Pickles maison marinés.

Poivrons farcis 7	 8€ 

Piquillos rôtis, fromage de chèvre, herbes.  

ENTRÉES

Huîtres (3 / 6 / 12 pcs) 1b, 12, 14	   4€ la pièce

Huîtres de Bretagne N° 3, vinaigrette à l’échalote et 
au citron.

Tartare de filet de bœuf 1a, 3, 4, 10 	  28€  
150g assaisonné au choix de câpres, échalotes, 
cornichons et jaune d’œuf.

Vitello Tonnato 3, 4, 10 			    24€  
Fines tranches de veau luxembourgeois, sauce au 
thon et câpres, olives noires et anchois. 

Os à moelle 1a, 7			  22€  
Os à moelle rôti, croûte de beurre aux herbes et à  
l’ail, ciabatta grillé.

Saumon mariné à l’aneth 1a, 4, 7, 10 	  22€  
Saumon mariné et assaisonné d’une sauce ponzu.

Soupe de poisson 1a, 3, 4, 7, 10 		   19€  
Poissons de roche, feuilletés croustillants et sauce 
rouille. 

Poireaux vinaigrette 1a, 3, 10, 12 		    14€  
Poireaux braisés avec vinaigrette à la moutarde de 
Dijon et œufs mimosa.

Escargots à la bourguignonne 1a, 3, 7, 14	 18€  
Gratinés au beurre persillé.

ACCOMPAGNEMENTS

Frites allumettes	       €6  

Haricots verts 7	 €7  

Chou-fleur grillé 7 	 €6  

Poivrons rôtis 	 €7    

Purée de pommes de terre 7	 €6 

Salade verte en accompagnement 10 	 €6

Endives braisées 7	 €6

PLATS PRINCIPAUX

DU JARDIN

Salade César de Jane 1a, 3, 4, 7, 10	 29€  
Romaine avec vinaigrette César, parmigiano affiné 
24 mois, anchois et suprême de poulet grillé. Bacon 
croustillant servi à part.

Brioche Champignons
Sauvages 1a, 3, 7, 10	 25€  
Assortiment de champignons sauvages sur brioche 
croustillante toastée.

Artichaut Poivrade
avec Roquette 7, 10 			    24€

Artichaut poivrade frais, roquette, pecorino en 
copeaux et vinaigrette aux tomates séchées.

DE LA TERRE

Accompagné au choix de salade verte, frites ou purée de 
pommes de terre.

Filet de bœuf,
sauce poivre-Cognac 7, 9 		  49€  
Saisi à la poêle, servi avec une sauce crémeuse au 
poivre et au Cognac. 

Tartare de bœuf 1a, 3, 4, 10			  38€  
250g préparé à la table et assaisonné au choix de 
câpres, échalotes, cornichons et jaune d’œuf.

Vol-au-Vent 1a, 3, 7, 9			   29€  
Fricassée de volaille aux champignons sauvages et 
feuilleté. 
+ ris de veau en supplément (10€) 

Milanaise de Veau 1a, 3, 7 	 39€

Côte de veau panée.
+ Œuf poché, persil, anchois et parmigiano en 

supplément (+4 €)  

Carré d’agneau
en croûte d’herbes 1a, 3, 7, 10		  44€  
Carré d’agneau tendre en croûte de persil, 
thym, ail, ciboulette et beurre, servi avec son jus 
d’agneau. 

Pâtes Carbonara 1a, 3, 7	 26€  
Carbonara crémeuse à la pancetta, croustillants de 
guanciale et pecorino Romano.

 DE LA MER

Risotto Langostino 2, 4, 7, 9		  43€  
Risotto aux langoustines, glacé au beurre noisette. 

Filet de bar 4, 7 			    44€  
Bar grillé, endives rôties et velouté tiède de laitue.

Noix de Saint-Jacques 1a, 7, 12, 14		  41€  
Noix de Saint-Jacques poêlées, purée de chou-
fleur et beurre blanc. 

La Pêche du Jour
Sélectionner par le chef.
Prix selon le marché.

À PARTAGER

Servi avec deux garnitures au choix : salade verte, frites 
ou purée de pommes de terre.

Poulet à l’estragon 3, 7, 9 		   85€  
Poulet luxembourgeois entier, sauce crémeuse à 
l’estragon et au citron.

La pièce du Boucher
Sélectionner par le chef.
Prix au gramme selon le marché.

Au choix: sauce béarnaise 3, 12, chimichurri ou au 
poivre 7, 9.

DESSERTS

Tarte Tatin 1a, 3, 7		 15€  
Tarte tatin, servie avec crème fraîche.

Mousse au Chocolat 1a, 3, 7, 8a, 8g		   14€  
Chocolat noir 70%.

Pain Perdu 1a, 3, 7 			     15€  
Brioche dorée au caramel salé et au coing.

Île Flottante 1a, 3, 7, 8a 			     15€  
Crème anglaise praliné aux amandes. 

Assiette de fromages 1a, 7, 8c 		   20€  
Sélection de l’affineur.

MENU ENFANT

Escalope de veau à la Milanaise 1a, 3, 7	 18€

Escalope de veau panée au citron.

Pâtes Pomodoro 1a			    12€  
Spaghetti à la sauce tomate fraîche et au basilic.

Frites					       6€  
Frites dorées et croustillantes.

Purée de pommes de terre		  6€  
Purée crémeuse au beurre.

Soupe de chou-fleur 7			     6€  
Velouté de chou-fleur.




