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LUNCH DEALS

DIENSTAG BIS FREITAG MITTAG

15.00€

Dienstag Schweineschnitzel
Champignonsauce, Pommes und Salat
Mittwoch Bratnudeln
HahnNnchen
Donnerstag wWainzoossiss
Senfsauce, Kartoffelpuree
Freitag Quiche
Lachs

MIESMUSCHELN-SAISON

Miesmuscheln mit
Riesling
24 €

Miesmuscheln nach
provenzialischer—Art
27€

Miesmuscheln mit Creme
27€

Miesmuscheln mit Creme
und Madras—Curry
27€

Miesmuscheln mit Senf
27€

Spaghetti mit
Miesmuscheln
22€
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unsere snacks

serviert von 14:00 bis 22:00 Uhr

Croque Kael]l cccccceeeeectecceeteeccecssccscsscsccssssonnsas
Mit Luxemburger Kochschinken und Emmental 1a-7-12

Cheeseburger ...........................................
Klassischer Burger mit Kase, Salat 1a-7-12

Be|egte$ Brot mit Kachkéis - -ccccceeeeeceeeen
Kachkeis Natur und mit Kréutern, griner Salat und Rohkost 1a-3-7-10-12

Belegtes Brot mit Kochschinken -------:.........
Gruner Salat und Rohkost 1a-3-7-10-12

Folgen Sie uns:




i

EST. ozjzr 2024

L

RRAELL

BRASSERIE

vVorspeisen

Gromperekichelcher mit schinken -------------- 14,10 €
Frittierte Kartoffelpuffer mit ronem Schinken 3-5-12

Gromperekichelcher mit Raucherlachs -------- 17,00 €
Frittierte Kartoffelpuffer, Rducherlachs, K&secreme mit Zitrone und Schnittlauch 3-4-5-7-12

R|ndertatar ............................................... 13,70 €

Handgeschnitten mit seinen Kondimenten 3-4-10-12

Scamp| m|t Knob'auch ............................... 13,70 €

Gebraten mit Butter, Knoblauch und Petersilie, serviert mit Brot 1a-2-7

R|nder_CarpaCC|o ..................................... 18,40 €

Traditionelles Balsamico-Dressing, Parmesan und Rucola 1a-7-12

Feierstengsza|ot ....................................... 15’00 €
Traditioneller Rindfieisch-Salat 3-9-10-12

Gem|schte p|atte ....................................... 22,10 €

Mischung aus lokalem Aufschnitt, Kdse und Beignets 1a-2-5-7-10-12

Bounesch'upp ........................................... 15’00 €
Suppe mit Bohnen, Kartoffeln, Speck und Mettwurst 6-9-12

Flammkuchen

Flammkuchen mit Speck ............................ 17’00 €

Sauerrahm-Basis, weiBe Zwiebel, Speck, Gruyere 1a-7-12

Norwegischer Flammkuchen ------coccoeeeeeeenen 19,00 €
Sauerrahm-Basis, wei3e Zwiebel, Raucherlachs, Kapern, Petersilie 1a-4-7-12



Hauptspeisen

Smash Burger Kaell — Beilage nach wahl -« -cc0ee 25,20 €

Burgerbrot, gepresstes Rindfieischpatty, Bacon, Paprika-Kase, Bacon-Mayonnaise 1a-3-7-10-12

Chicken Burger Kaell - Beilage nach wahl -« :--- - 23,70 €
Burgerbrot, knuspriges Hahnchenfilet, Sriracha-Mayonnaise 1a-3-7-10

VVegetarischer Burger % — Beilage nach wahl - - - 22,10 €
Burgerbrot, Portobello, Gromperekichelchen, Kase, Truffel-Mayonnaise 1a-3-5-7-10-12

Traditionelle Paschtéit - Beilage nach wah! -« --- 25,80 €

Bouchee alaReine 1a-3-7-9

Kalbsschnitzel — Beilage nach wahl -« cccooeeeeoeeeee. 28,90 €
Paniertes Kalbsschnitzel 1a-5-5

Gegrillter Lachs - Beilage nach wahl «:-occceeerenees 30,50 €
Remouladensauce, Salat 3-4-7-10-12

Cordon Bleu Kaell - Beilage & sauce nach wahl! <« -« -« -« 27,30 €

Geflugel-Cordon Bleu mit Emmental 1a-3-5-7

Kn|dde|e mat Speck ................................... 24’20 €
Rahm-Speck-Sauce 1a-3-7-12

Kniddele mat WAINZo0SSISS - :-cccreerereceeaeae 26,30 €

Senfsauce und Wainzoossiss 1a-3-7-9-12

Gemuse—Curry mit Kokosmilch %7 --.............. 2310 €

Serviert mit Basmatireis 7-9-12

Médaillon vom RiNd - Beilage nach wah! -::cccccooeeee 39,90 €
300g gegrilltes Rindfleischfilet in Medaillons

RiNnderroulade - Beilage nach wahl «::cccceeeeeeeee... 33,00 €
Braune Sauce, Rotkohl 1a-5-7-9-12

Saucen

PTfefferSQuUCE 157010 crcertereaeaentententeneaneaneanennan 4,20 €
Champignonsauce T I N L 4,20 €
Marchand de ViNn SQUCEe 127912 «ceeerrreeeeiaaaea 4,20 €




Salate und kalte Speisen

Ham, Fritten an Zalot - -cceeeeeeiiieieeeen 23170 €

Zweierlei Schinken serviert mit Pommes und Salat 1a-3-10-12

POKE BOW/I “ccccrrrreeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiieeaceesn 22’10 €
Salat und Reis, Guacamole, Tomate, Kichererbsen und Falafel 1a-3-5-7-9-10-12
Extra: Raducherlachs +4€ ; Hahnchen +3€ ; Scampi mit Knoblauch +4€

salat mit HAhnNnchen -« cceeeceeiiiiane. 23170 €

Gemischter Salat mit paniertem Hahnchen, Caesar-Dressing 1a-3-4-7-10-12

RiNndercarpaccio - Beilage nach wahl -« 26,30 €
Traditionelles Balsamico-Dressing, Parmesan und Rucola 1a-7-12

RiNndertatar - Beilage nach wahl! - :::cccceeeeeeeeee.. 24,70 €
Handgeschnitten mit seinen Kondimenten 3-4-10-12

Feierstengszalot - Beilage nach wahn| -« ----- - 26,30 €
Traditioneller Rindfleischsalat 5-9-10-12

Salat mit Ziegenkase auf Toast @ .-+ 23,70 €

Himbeer-Essig, Feigenmarmelade 1a-3-/-8-10-12

Salat mit Linsen und Feta /@ - - oo 23,70 €

Rote Zwiebeln, Gurke, schwarze Oliven, Tomate und Feta 3-10-12

Beilagen

=701 08188 = - N T - 4,80 €
SsUBRkartoffel—POoOmMMmMMEes 5 cccccccereeccccccocaacssas 4.80 €
OFEeNKArtOTFFEIN <« ccvorrrrrriiiiiiiiiiiiiiiiiiiiann 4.80 €
RREIS 7 - v vvrrrrmmeteeeeeeeeeeetaneeaaaeanas - 4,80 €
ScChUSse]l GENMUISE - rvrrrrrrreratnataeeaneeaeeeennan 4,80 €

Gruner Sa'at ZJ0-12 ceccccseccccseccscstccs st tcss oot s s e on 2,00 €




Serviert mit einem Dessert nach wahl:

Kinder' Mini—Schokomousse, Mini—-Dame Blanche,

Apfeltorte oder eine Kugel Eis

Mini—Kniddele mat Speck ........................... 14,20 €
Sauce mit Rahm und Speck 1a-3-7-12

Paschtéit fur Kinder - seilage nach wahn! -« -- 14,20 €
Bouchee alaReine 1a-3-7-9

Hahnchen_NuggetS .................................. 14’20 €

Knuspriges paniertes Hahnchen, serviert mit Pommes 1a-5-5

Mini—Schnitzel - Beilage nach wahl - :ccoeeeeeeeeeeee. 14,20 €

Paneierte Kallefsschnitzel 1a-3-5

Nachtisch

SchokKoladenmMoOUSSE 357 - crerererearenentataneneaeann 10,00 €
Créme BrUl@e 37 cccccrreeeeececeeeeiieenaasccccsssoonnsas 10,00 €
New York Cheesecake a5/ «-rorererirariaaae. 12,00 €
Dame BIanNChE 7 - ccrrrtmtataninietaieniniataeenean 10,00 €
EisS UNA SOrbet - --crvrrerrrrmaieninieneniaeenenenenenna 3,40 €
Eiskaffee / -« ccrreriimmiminiiiiiiiiiiiiiiiiaaaeanenn 10,00 €
Café GourmMana - - crcrrii i e 14,20 €
Auswahl an kleinen Desserts mit Kaffee oder Tee 1a-3-7-8

Apfeltorte 1337 -+rorereieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiil 9,00 €
Hausgemachtes Tiramisu 3712 coooeeeeeeaae.. 10,00 €

Liste der Allergene: 1. Getreide mit Gluten 1a. Weizen 2. Krustentiere 3. Eier 4. Fisch 4a. Sardellen
5. ErdnUsse 6. Soja 7. Milch 8. HUlsenfrUchte 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesam 12. Sulfite 13. Lupin 14. Weichtiere
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ZU DEINER KAELL—ERFAHRUNG




Getranke

Aperitif

Coupe Bubbly 8,4€
Coupe Alice Hartmann 14,2€
Aperol Spritz 13,2€
Chandon Spritz 13, 7€
Sarti Spritz 13,2€
Letz Spritz 14, 7€
Saint—Germain Spritz 14,2€
Lillet wild Berry 13,2€
Campari Spritz 13,2€
Porto Tonic 13,2€
Campari Sec 7,9€
Campari Soda 11,1€

Cocktails

Mojito 12,6€
Caipirinha 12,6€
Caipiroska 12,6€
Cuba Libre 13, 7€
Pina Colada 13, 7€
Negroni 13, 7€
Whiskey Sour 13,7€

vVom Fass

Simon Pils 25cl 3,7€ — 50cl 7,2€
Neipa 25cl 4,8€ — s50cl 9,5€
Okult Blanche 25cl 4,8€ — socl 9,5€
Picon Biére 25cl 5,8€ — 50cl 9,5€

weéllen ourdaller 25cl 4,8€ —s5o0cl 9,5€

Campari Orange
Martini Bianco /| Rosso
Porto Niepoort Blanc
Porto Niepoort Rouge
Kir Vin Blanc
Kir Royal
Cola Wine
Pastis Ricard
Cynar Sec
Cynar sSoda

Cynar Orange

Espresso Martini
Moscow Mule
London Mule
Bacardi Mule
Daiquiiri
Margarita

Pisco Sour

Flasche

Simon Régal
Simon Triple

Corona

Simon Lime & Ginger 25cl

Cider Ramborn

11,1 €
7,4€
7,4€
7,4€
7,9€

10,5€

25cl 5,3€ — 50cl 9,5€

7,4€
7,9€
11,1€

11,1€

13, 7€
13,7€
13,7€
13, 7€
13, 7€
13,7€

13, 7€

a,2€
5,8€
6,9€
4,2€

7,9€




Longdrinks & Shots

Longdrink Soft
Longdrink Red Bull

Shot

GiNs

Bombay Sapphire
Bulldog Gin
Gin Mare

Kl NO Bl

11,6€
12,6€
4,2€

15,8€
16,3€
17,4€

16,8€

Monkey 47
Gardener Gin

Opyos Gin

Rhum & Whisky

Bacardi Riserva Ocho
Ron Zaccapa 23 ans
Bumbu Rhum

Bumbu XO

Nikka from the Barrel
Talisker 10 ans

Lagavulin 16 ans

Digestif

Amaro Averna
Limoncello Ramazzotti
Sambucca Ramazzotti
Baileys Irish Cream
Amaretto Disarono
Buff

Fernet Branca

Jagermeister

11,6€
14, 7€
13,7€
17,9€
15,3€
13,7€

16,3€

8,4€
8,4€
8,4€
8,4€
8,4€
8,4€
8,4€
8,4€

Glenmorangie 12 ans
Laphroaig 10 ans

Glenlivet Founder's Reserve
Jack Daniel's

Jameson

Johnnie Walker Black

Eminente 7 ans

Grappa Berta Vvaldavi
Grappa Nonino Chardonnay
Mirabelle zenner

Poire Williams Zenner

Quetsch Zenner

Framboise Zzenner

Calvados Anee VSOP

Martell VSOP

18,4€
17,4€

16,8€

12,1€
13, 7€
11,1€
11,1€
o€
9,5€

15,3€

10€
10€
10,5€
10,5€
10,5€
10,5€
o€

11,6€



Soft Drinks

Lodyss Platt

Lodyss Liicht Spruddeleg
Lodyss Spruddeleg
Lodyss Platt

Lodyss Llicht Spruddeleg
Coca—Cola

Coca—Cola Zero

Sprite

Fanta

Fuze Tea Peach

Fuze Tea Sparkling

0,25|-3,7€
0,251-3,7€
0,25|-3,7€
0,51-5,8€
0,51-5,8€
4€

4€

4€

4€

4€

4€

Royal Bliss Bitter Lemon

Minute Maid Orange

Minute Maid Apfel

Minute Maid Erdbeere

Minute Maid ACE

Minute Maid Ananas

Red Bull

Fever Tree Indian Tonic

Fever Tree Mediterranean Tonic
Fever Tree Ginger Beer

Letz Limo Orange

wvwarme Getranke

Espresso

Espresso Macchiato
Doppel Espresso
Kaffee

Cappuccino
Cappuccino mit Sahne

Latte Macchiato

3,6€
4,1€
4, 7€
3,8€
4,5€
4,8€

5€

NEWSLETTER

FOLGEN SIE UNSERER

HeiBe Schokolade

HeiBe Schokolade mit Sahne
Irish Coffee

Infusioun frische Minze
Infusioun frischer Ingwer

Tee von 'TEE GSCHVWWENDNER'
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4€
4€
4€
4€
4€
4€
5,8€
53€
5,3€
53€
5,1€

5€
5,3€
10,5€
5,3€
5,3€
5,3€

SCHREIB UNS EINEN KOMMENTAR
ZU DEINER KAELL—ERFAHRUNG



Alkoholfrei

Aperitiv
Crodino N/A Original
Crodino N/A Rot
Crodino N/A Tonic
Martini Nolo Vibrante
Grapefruit Aperitivo
Anaparitivo Spritz
Apple Ginger Spritz
Berry Tonic

Cold Brew Tonic
Beerbusch Gin 0.0%

Bernard—Massard Cuvée O

Bier
Simon 00%

Corona 00%

Simon Lime & Ginger 0,0%

Cocktails
Virgin Mojito

Nada Colada

Fruity Mocktail

Peach Ice Tea Fizz

Tiki N°2

Everest Mule

Thyme Off

Zuckerfrei

Citrus Basil Highball 00%
Ccucumber Ccooler 00%

Herbal Lemon Refresher 00%

7,4€
7,4€
12,1€
6,9€
11€
11€
11€
11€
11€
14,2€

7,4€

4,2€
5,5€

4,2€

11€
11€
11€
11€
11€
11€
11€

11€
11€
11€




wWeinkarte

Im Glas

Sprudel
Bubbly

Domaine Viticole Schumacher

Crémant Alice Hartmann Brut
wWeil3

Pinot Gris Thill's

Cobteaux de Schengen, Domaine Thill, Luxemburg

Riesling Aly Duhr
Puit d'Or, Domaine Aly Duhr, Luxemburg

Chardonnay Guillaume
Languedoc, Frankreich, 2023

Moscato d'Asti Bosc D'la Rei
DOCG, Batasiolo, Piedmont, Italien
Rosé

L'Instant de Roseline
Chéateau Sainte Roseline, Provence, Frankreich

Lampe de Méduse Cru Classé
Chéateau Sainte Roseline, Provence, Frankreich

Rot

Chateau saint—Cosme
Cotes du Rhone, Frankreich

Primitivo di Manduria Papale
IGT, Varvaglione, Puglia, Italien

Monte Ravasqueira Reserva Familia
Alentejo, Portugal

Sprudel

Crémant Bubbly Brut
Domaine Viticole Schumacher

crémant Alice Hartmann Brut
crémant Alice Hartmann Rosé

Ihnr wein

Ihnre eigene Flasche
Bringen Sie Ihre eigene Flasche mit und genieBen Sie sie mit Ihrer Mahlzeit

8,40€

14,20€

7,90€

8,40€

7,40€

9,50€

7,90€

12,60€

7,90€

9,00€

7,40€

40,00€

68,00€
74,00€

37,00€

Die Jahrgange konnen je nach verfugbarkeit variieren.




Rot

Luxemburg

Pinot Noir Petite Fleur des Rochers
AOP, Domaine Clos des Rochers

Frankreich

Chateau Saint—Cosme
Cotes duRhdne

Chateau Clos du Notaire
Cotes de Bourg, Bordeaux

Si Mon Pére Savait
1e Cuvee, Bernard, Magrez, Roussillon

Cuvée Gravel
Catherine & Claude Marechal, Cotes de Beaune, Bourgogne

Italien

Montepulciano d'Abruzzo llluminati
llluminato, Abruzzo

Primitivo di Manduria Papale
IGT, Varvaglione, Puglia

Chianti Classico Brolio
IGT, Barone Ricasoli, Toscana

Barbara d'Alba
Moccagatta, Piedmont

Mangnum Primitivo di Manduria
IGT, Punta Aquila, Tenute Rubino, Puglia

Portugal und Spanien

Crianza Al Vides Roble
Roble D.O., Casado Alvides, Ribeira del Duero, Spanien

Quinta dos Aciprestes Riserva
Douro, Portugal

Monte Ravasqueira Reserva Familia
Alentejo, Portugal

Rest der wWelt

Malbec Luigi Bosca
Mendoza, Argentinien

Zinfandel Wente Beyer Ranch
California, USA

Cuvée Rouge Big John
Cuvée Reserve, Weingut Erich Scheiblhofer, Osterreich

Cabernet sauvignon Allesverioren
Sudafrika

62,00€

38,00€

41,00€

51,00€

82,00€

34,00€

44,00€

55,00€

52,00€

87,00€

34,00€

50,00€

34,00€

45,00€

51,00€

52,00€

54,00€

Die Jahrgange konnen je nach verfugbarkeit variieren.



wveil3
Luxemburg

Pinot Gris Thill's
Coteaux de Schengen, Domaine Thill

Pinot Gris wWormer wWaibour
Maison Viticole Schmit-Fonhl

Pinot Blanc Ahn VVogelsang
Maison Viticole Schmit-Fohl

Riesling Aly Duhr

Puit d'Or, Domaine Aly Duhr

Riesling Clos des Rochers
Grevenmacher Fels 1¢" Grand Cru, Domaine Clos des Rochers

Chardonnay Petite Fleur des Rochers

AOP. Domaine Clos des Rochers

Bueden Aly Duhr
Domaine Aly Duhr

Frankreich

Chardonnay Guillaume
Languedoc

Viognier Delas Freres
Languedoc

Italien

VVermentino La Pettegola
IGT, Banfi, Toscana

Moscato d'Asti Bosc D'la Rei
DOCG, Batasiolo, Piedmont

Rosé

L'Instant de Roseline
Chéateau Sainte Roseline, Provence, Frankreich

Lampe de Méduse Cru Classé
Chéateau Sainte Roseline, Provence, Frankreich

Chateau de Font—Vive
Bandol, Frankreich

Rosé Petite Fleur des Rochers
AOP, Domaine Clos des Rochers, Luxemburg
Whispering Angel

Chéateau d’Esclans, Cotes de Provence, Frankreich

38,00€

46,00€

37,00€

40,00€

52,00€

62,00€

40,00€

34,00€

36,00€

41,00€

47,00€

38,00€

59,00€

42,00€

52,00€

55,00€

Die Jahrgange konnen je nach verfugbarkeit variieren.



